Menu Delices d’Hiver - 34,50€
Enweee

Cassolette de noix de St-Jacques & crevettes & l'ail noir
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¢ Notre foie gras maison nature infusion Rhum Ambre,
chutney d’oignons et pain aux fruits
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Bouchée feuilletée shiitakés, jambon Iberico et brisure
' de foie gras, noisettes

Plat
Papillote 3 poissons :
Filet de dorade royale mariné facon gravlax,
Pavé de saumon fumé & chaud,
~ Thon Germon fumé
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N Cuiisfédtzde cerf confit au bouillon, laqué miel figue ~

_j N'otre Crous’rillon’r.de Camembert
. aupain dépices




Menu Magique - 30€
Entree

« . Pain de saumon frais et fumé, blinis
“. ‘cgc:
Coquille aux belles noix de St-Jacques
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Notre foie gras maison, fruits du mendiants

Plat

Le fameux chapon de Guilliers
et sa fclrce Qux fruits secs et chataigne
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Aigunle‘r’res de chapon, sauce morilles,

pointe de ’rruffe

Fromage
Notre Crous’rlllon’r de Camembert
| . au pain d'épices




- Menu Végétarien Fantastique - 30€

& RSN Enwree

Tatin de Butternut,
carotte confite et chataigne

Plat

Risotto végetarien aux shiitakes
et chataigne

: | Fromage

N SRR Notre Croustillant de Camembert
GRS au pain d'épices
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